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TAZE BARBUNYA PIYAZI

1/2 kilo taze barbunya fasulyesi (i¢)
3 yumurta

3 havug

1 demet maydanoz

1 dis sarimsak

1 bas sogan

4 sosis

1 kasik kalin yemek tuzu
Tuz

Karabiber

Zeytinyag!

Sirke

Taze i¢ barbunyayi icine yemek tuzu dékilmis soguk suya atmali ve bunu orta isili atese koyup fasulyeleri
haglamali.

Fasulyeler haglaninca suyunu sizlp bir kenara birakmal.

Ustl kazinmig ve yikanmig havuclari tuzlu kaynar suda haglayip soguk suda yikadiktan sonra dilim dilim
dogramali. Sosisleri kaynar tuzlu suda haslamali, sicakken Ustlindeki zari soyup atmali ve soguyunca dilim dilim
dogramali. Yumurtalari kaynar suya atip dokuz dakika hagladiktan sonra soguk suya batirip ¢ikarmali ve
kabuklarini soyup dilimlemeli.

Sogani rendeleyip tuzla ovalamali ve bol suda iyice yikayip siktiktan sonra bir kenara koymali.

BlyUk bir salata k&sesine suyu sizilmus fasulyeleri bogaltmali. Bunun tstiine sikiimig sogani ve dilimlenmig
havuglar katmali. lyice karistirmali. DUzlemeli. Bunlarin Ustline sosis dilimleriyle yumurta dilimlerini diizenli bir
bicimde yerlestir, meli. Temizlenmis ve kiyilmig maydanozla tuzu da serptikten sonra bir bagka kaba dévilmusg
sarimsakla sirke ve zeytin, yagini koymali. Bunlari iyice ¢irparak bir. birine iyice yedirmeli ve hemen salatanin
Ustline gezdirerek dokmeli. Sofraya géturip servis yapmali.

ML® Pirincli Fasulye Piyazi icin tiklayin
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Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 10.07.2023
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