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TAZE BAMYA CORBASI

250 gram bamya (temizlenmig)

1 cay bardagi zeytinyag

150 gram kiyma

1 adet ki¢ik boy sogan (ince kiyllmig)
1 yumurtanin sarisi

1 adet limonun suyu

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kirmizi pul biber

1 corba kasigi nane (taze veya kuru)

Isitiimis zeytinyadinda sogani yumusayincaya kadar soteleyin. Kiymayi katip 5 dakika karistirin. Suyu ilave edin.
Kaynayinca bamyalari ve tuzu katip kisik ateste 10 dakika kadar pigirin. Un, yogurt, yumurta sarisi ve limon
suyunu ¢irpin. Yarim su bardagi bamyanin suyunu yavas yavas ¢orbaya ilave edin. 5 dakika pisirin. Tereyagini
kizdirin. Kirmizi pul biber ve nane ilave edin. Gorbanin Gzerine gezdirin. Servis yapin.
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