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TAZE BAKLALI OT CORBASI

THY Skylife

Malzemesi:

100 gr ince dogranmis taze bakla
1/2 demet dogranmis radika
1/2 demet turp otu

2 adet taze sarimsak

1/2 demet isirgan

1 adet ince dogranmis rezene
2 adet taze sogan

1 yemek kasigdi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 litre su

100 gr tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1/2 yemek kasigi taze kisnis

Terbiyesi igin:

2 yemek kasigi un

4 yemek kasigi yogurt
2 adet yumurta sarisi
yarim limon suyu

Hazirlanisi:

Tereyadl, tencerede eritilip rezene, sarimsak ve taze sodanla birlikte 2 - 3 dakika kavrulur. Otlar ilave edilerek 2
dakika karigtirilip tuz , biber ve suyu eklenir. 15 dakika orta ateste pisirilir. Terbiye malzemesi karigtirilir.
Gorbanin suyundan 2 kepce alinarak iyice karistirildiktan sonra yavas yedirilerek ¢orba kivamina getirilir. Bir
tasim kaynatip Uzerine gelen kdpUk alinir. Tavada 1 yemek kasidi tereyad eritilip 1/2 yemek kasigi taze kignis
ve 1 ¢ay kasidi toz kirmizi biberi karistirilarak ¢orbanin Gizerine katilir. Servise hazirdir.
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