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TAZE BAKLALI FAVA

Malzemeler:

Yarim kilo bakla

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 adet limon suyu

1 adet kesme seker

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

Hazirlanisi:

Baklalari Gzerini gegecek kadar su ile 1 gece 6nceden bekletin. Ertesi glin suyunu sizdirlp, baklalari tencereye
aktarin. Uzerine zeytinyad, limon suyu, seker, tuz, 4 su bardagi su ve dogranmig sogani ilave edip, tencereyi
ocaga alin. 1 saat orta ateste, baklalar iyice yumusayana kadar pigirin. Ocaktan alip biraz sogutun. Baklalar
karistiricidan gegirin. Silikon kaliba ddkerek sogumaya birakin. Soguduktan sonra servis tabagina ters ¢evirerek
¢ikarip servise sunun.
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