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BAKLALI BULGUR PILAVI

500 gr kdrpe bakla

4 su bardagi su

2.5 tath kasigr tuz

2 su bardagi pilavlik bulgur
Yarim su bardag@i sivi yag

Baklalari yikadiktan sonra ayiklayip kiglk pargalar seklinde dograyin. Tencerede 4 su bardagdi suyu kaynatin.
Tuz ve baklalari ilave edip kisik ategte, baklalar yumusayincaya kadar pigirin. Baklalar yumugadiginda bulguru
ilave edin. Once orta, daha sonra kisik ateste pigirin. Bulgur suyu ¢ekip g6z géz olunca lzerine erittiginiz yagi
Uzerine gezdirin. Uzerini kagdit havlu ve tencerenin kapagiyla kapatarak 20 dakika demlendirin. Sicak servis
yapin. taze baklal bulgur pilavi artik hazir,
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