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TAZE BAKLALI BULGUR PILAVI

20 adet taze bakla

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 kase pilavlik bulgur
2 kase su

1 tath kasidi tuz

1 kahve fincani siviyag

Baklalar haglanir, suyu siiziiliir ve ince ince dogranir. Sogan ¢ok ince kiyilir. Tencereye aktarilir. Uzerine yag
eklenir ve orta atese oturtulur. Sodan seffaflagsmaya baslayinca salca, bakla ve tuz katilir. Bir kag dakika sonra
yikanmig bulgur katilir. Biraz gevirdikten sonra sicak su ilave edilir. Kapak kapatilir. Orta ateste 10 dakika

pigirilir.
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