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TAZE BAKLA EZMESI

1 kg taze bakla igi
1.5 bardak sizma yag
1 adet blylUk sogan
Yarim limon suyu

1 tath kasidi toz seker
Yarim demet dereotu
1 cay kasigi tuz

Taze baklanin i¢ kabuklarini soyun. Yikadiktan sonra tencereye koyun. Dérde bdlinmis sodan, sizma
zeytinyagl, limon suyu, tuz, seker, dereotunun yarisi ve 3 su bardadi su ekleyin. Orta ateste bakla
yumusayincaya kadar pisirin.Bakla pistikten sonra tel slizgegten gegirin ya da blendirda karigtirarak pire haline
getirin. Bakla ezmesini derin bir kaseye koyup, buzdolabinda 1 - 2 saat bekletin. Taze bakla ezmesini, servis
tabagdina ters cevirerek ¢ikarin, tGzerine kiyllmis dereotu serpip servis yapin.
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