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TAZE BAKLA CORBASI

400 gram taze bakla

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad
2 ¢orba kasiJi un

1 kase yogurt

5 su bardagi su

1 limon

Baklalarr ince ince dograyin. Limonlu suyun iginde bekletin. Rendelenmis sogani ve baklalari tereyaginda
kavurun. Uzerine suyunu verin 10 dakika kisik ateste pisirmeye devam edin. Yogurdu ve unu blyUk bir kaba
alarak cirpin. Karigsimi tencereye yavasca ve karistirarak dokiin, tuzunu da ekleyin. Igine kiyilmig dereotunu da
ilave ederek karigtirin. Sicak olarak servis yapin. Soguk olarak da igilebilen bir corbadir.
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