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BAKLA CORBASI

Taze bakla 250 gr.
Dereotu Yarim demet
Un 2 corba kasig
Limon Yarim adet
Yumurta 1 adet
Yodurt 1 su bardagi
Tereyadi 2 ¢gorba kasig!
Kirmizibiber

Baklalar ayiklanip yikanir. Yarim santim eninde kiyildiktan sonra limonlu suya konur. Yarim saat sonra stizgecle
siizillr. Tencereye konur, tizerine 1 gorba kagigi tereyagi konup hafifge kavrulur. Kaseye yumurta, yogurt ve un
konur. Catalla iyice cirpilir. Sonra baklalarin tizerine ilave edilir. Uzerine 10 bardak su konur. Karigtirilarak
kaynatilir. Koyulasinca, yeterince tuz konup, atesten alinir. Tavaya 1 ¢orba kasigi tereyagi konur. Arzu edildigi
kadar kirmizibiber kizdirilir. Sonra ¢orbanin tzerine dokilir. Kiyilmig dereotu serpildikten sonra servis yapllir.
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