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TAZE BAKLA CORBASI

250 gr. taze bakla

2 adet sogan

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

3 su bardagi soguk su

2 su bardagi haslanmis bugday
1 su bardagi stizme yogurt

3 dal soganin yesil kismi

Tuz

Karabiber

Dogranmig sodani ve zeytinyagini, tuz ve bir bardak suyla bes dakika pisirin, ince dogranmis baklayi ilave edin.
Bakla yumusayinca; bugday, karabiber, tuz ve kalan suyu ilave edip bakla iyice yumugayincaya kadar pisirin.
Yogurdu, yemegin suyuyla karistirarak tencereye ilave edin. ki tagim kaynatip ocaktan alin. Kiyilmig taze sogani
ekleyin.
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