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TAZE BAKLA CORBASI

Ebru Omurcali

300 gr. taze bakla

1 adet kiguk boy kuru sogan (yemeklik dogranmis)

1 su barda@i stizme yogdurt (slizme yogurt yoksa; 2 su bardagi ambalajli yogurt, bez bir torbaya konarak Usttea
asllir ve yaltlasik 6 saat bekletilir. Torbada kalan yogurdin kati kismi siizme yogurt olarak kullanilir.)
5 bardak su

2 kasik un

1 adet yumurta

2 kasik tereyagi

Karabiber

Kirmizi pul biber

Tuz

Yarim demet dereotu

Baklalari yikayin, yarim santim kaliniginda yuvarlak olarak dograyin, kararmamalari i¢in limonlu suda 10 dakika
bekletin. Tencereye yagi koyun ve soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Igine dogranmig baklalari ekleyin
ve yaklasik 15 dakika beraber kavurun. Suyunu ekleyin ve kaynatin. Ayri bir yerde yogurtlu terbiyesini
hazirlamak i¢in; yumurta, yogurt, unu iyice girpin. Kaynayan sudan terbiyeye ekleyerek terbiyeyi isitin ve
corbaya ekleyin. Birlikte karistirarak yaklasik 30 dakika daha pigirin. Uzerine; 1 kasik tereyagdinda pul biberi
kavurun ve késelerin Uzerine gezdirin. Dereotunu ince kiyip tzerine gezdirin.
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