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BAKLA CORBASI

1 kase ince dogranmis taze bakla
1 adet sogan

2 kasik siviyag

1 yumurta

1 kase yogurt

1 yemek kasigi un

Bir tutam dereotu

Tuz

Sogan ¢ok kiiclk dogranir. Bir tencerede yagla hafifce pembelestirilir. Bakla da tencereye konup kavrulur. 1
bardak su ilave edilerek baklanin iyice pismesi saglanir. Bir baska tencerede yumurta, un ve yogurt devamli
karistinlarak pigirilir. Yogurdun kesilmemesi igin bu islem kisik ateste devamli karistirmak suretiyle yapiimalidir.
Kaynamaya baslayinca baklanin icine yavas yavas ilave edilir ve bdylece de beraberce pisirilir. Tuzu da ilave
edilen ¢gorbaya dogranmis dereotu da konur ve ¢orba ocaktan alinir, sicak servis yapllir.
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