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TAZE BAKLA CORBASI

1 Avuc dolusu koérpe bakla
1 Tath kasidi salca

1 Dis sarimsak

1 Tath kasigi tuz

8-10 Dal dereotu

1 Su bardagi yogurt

1 Yumurta

1,5 Corba kasigi un

1/2 Corba kasigi tereyad

Baklayi yikayip, kilgiklarini bigakla kesiniz. Tencereye 5 su bardagi su, tuz, sal¢a ve yag koyup kaynatiniz.
Baklayi ince halka halinde kiyip tencereye atiniz. Agzini kapatip hafif hararetli 1Isida yumusayincaya kadar
pisiriniz.

Yumurtanin aki sarisina karigacak kadar ¢arpiniz. Yogurt, un ve ezilmig sarimsak katip karigtiriniz. Kaynayan
corba suyu ile iliklagtinp karigtirarak ¢orbaya ilave ediniz. Bir tasim kaynatip ¢orba ké&sesine bosaltiniz. Uzerine
ince Kkiyilmis dereotu serpiniz.
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