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TAZE BAKLA CORBASI (MERIC EDIRNE)

Avrupa Birligi ) _
Bulgaristan - Turkiye Sinir Otesi Igbirligi Programi

450 gr. taze bakla

1 orta boy kuru sogan
Yarim ¢ay bardagi yogurt
2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

1 avuc dereotu

2 yemek kasi§i sivi yag

1 tath kasi§i domates salgasi
1 kesme seker

Tuz

Kirmizi toz biber

Kuru sogan salga ile birlikte kavrulur. ikiye béliip hazirlanan baklalar ilave edilip bir siire daha kavrulur.
Sonrasinda 1,5 su bardag sicak su ilave edilip baklalarin pismesi beklenir. Baklalar pistikten sonra un, yogurt,
yumurta sarisi ve un ile terbiye yapilir. Tuz ve dereotu ilave edilerk ocadin alti kapatilir. Pul biber ilave edilerek
servis edilir.
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