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TAZE BAKLA CORBASI (MERIC EDIRNE)

Meri¢ Kaymakamligi

Taze bakla 500 gr / 2 yemek kasigi
Kuru sogan 120 gr / 1 adet (orta boy)
Dereotu 50 gr / V2 demet

Domates salcasi 5 gr/ 1 tath kasigi
Bugdday unu 45 gr/ 3 yemek kasigi
Yogurt 300 gr/ 1,5 su bardagi

Su 2400 ml/ 12 su bardagi
Tereyagdi 60 gr / 3 yemek kasig
Kesme seker 4 gr/ 1 adet

Toz kirmizibiber 1 gr/ 1 cay kasigi
Gulbrika otu 1 gr/ 1 gay kasigi

Tuz 2 gr/ 2 tath kagig

Tencerede su kaynatilir.

Bakla temizlenir ve kaynayan suya eklenir.

Kuru sogan dogranarak baklalarin igine eklenir.

Igerisine kesme seker atilir.

Bakla yumusayinca igerisine tuz eklenir.

Bir kasede un ile su topak olmayacak sekilde karistirilarak terbiye yapilir ve baklaya eklenir.
Bagka bir kasede domates salcasi biraz ilik suyla karistirilarak baklaya eklenir.

15 dakika kisik ateste pisirmeye devam edilir ve igerisine glbrika otu ilave edilir.

Diger yanda tereyadi kizdirlarak i¢ine toz kirmizibiber eklenir.

Tatlh toz kirmizibiberli tereyagi icerisine yogurt konularak karistirilir ve bu karigsim kisik ateste kaynayan corbaya

karigtirilarak ilave edilir.
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