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TAZE BAKLA BASTI

800 gr. taze bakla

1 bag taze sogan

3 kuru sogan

3 corba kagsiJi tepeleme tereyagi
1 bag dereotu

2 ¢ay fincani su

tuz

yarim limonun suyu

Baklalari temizleyip yikadiktan sonra alti diiz genisge bir tencerenin dibine daire seklinde dizin. Uzerine taze
soganlari, sonra dilimlenmis kuru sodanlari koyup tereyagini ilave edin. Kalan malzemeyi de katip 20 dakika
kaynatin. Daha sonra suyunu koyup pisirin.
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