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TAZE BAHARAT KESTANE CORBASI

250 gr kestane

200 gr lazanya

1 adet kuru sogan

1 adet havug

1 adet kereviz

2 dis sarimsak

1 dal biberiye

5 yaprak feslegen

2 adet adagay yaprag
1,5 yemek kasigi margarin
1,5 litre su

3 cay kasigi tuz

Kestaneleri soguk suda 8-10 dakika yumusatin. Stizdikten sonra tencerede soguk su, kuru sogan, 2 dis
sarimsak, 2 adet adacayi yapragl, 1 dal biberiye, ince dogranmis 5 yaprak feslegen haglayin. Hagladiktan sonra
stzln.

Kereviz, havug ve kalan sogani kiip kesin. Tencerede 1,5 yemek kasigi margarinle soteleyin. Hagladiginiz
kestaneleri taze baharatlari sotelediginiz tencereye aktarin.1,5 suyu tencereye ilave edin. Kisik ateste 1 saat
pisirin. Pisirdiginiz kestaneli corba biraz sulu olacagindan igine az hasladiginiz, kalin kisa serit kestiginiz
lazanyayi ve bir tutam tuzu ekleyip pisirin.
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