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TAZE ANANASLI KEK

125 Gr Sana Klasik

1 Paket vanilya

1 Kahve Fincani esmer seker

1 Paket kabartma tozu

1 Cay Tabag kiraz sekerlemesi
2 Su Bardagi un

1 Su Bardag toz seker

10 Dilim ananas

3 Adet yumurta

1 Su Barda@i yogurt

Kelepceli kek kalibinin tabanina yagli kagit serin. Bolca esmer seker serpistirin. Ananas dilimlerini kalibin igine
yan yana dizin. Yumurtalarla sekeri mikserde ¢irpin. Aycicedi ,yagdi ,yogurt, un ,vanilya, kabartma tozu ekleyip
¢irpmaya devam edin. Kalan ananaslari kiigik dograyip hamura ekleyin ve kagikla karigtirin. Hamuru kaliba
aktarip 180 dereceye ayarlanmis firinda 40 dakika pigirin. Firindan ¢ikartip 5 dakika oda isisinda beklettikten
sonra servis tabagina ters gevirin. Ananaslarin orta kisimlarina kiraz sekerlemeleri yerlestirip servis yapin.

Not: Firindan ¢ikarttiktan sonra hemen ters ¢evirmeyin Uzerine bir 6rtG 6rtiin 5 dk terletin sonrasinda servis
tabagina ters cevirin ki yapismasin.
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