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TAYLAND USULU MAKARNA

1 paket boru makarna

4 adet biftek

2 yemek kasidi margarin

1 yemek kagigi misir nisastasi
6 adet pirasa

1 adet kirmizi biber

1 tatl kasidi domates sal¢asi
3 yemek kasigi soya sosu

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi tuz

Yeterince su

Makarnayi kaynayan suda 8-10 dakika haslayip stzin.

Biftekleri parmak seklinde kesin.

Pirasalari uzunlamasina 10 santim uzunlugunda kesip ince ince dograyin.

Kizgin yagda biftekleri ve pirasalari kavurun.

Ustlne 1 kasik misir nisastasi, soya sosu, ince ince dogranmis kirmizi biber, domates salgasi ve tuz ilave edin.
Hazirladiginiz karigimi makarnaya karistirip servis yapin.
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Fotograf "toprakana" tarafindan génderildi. 05.05.2019
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