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TAVUKLU ZEYTINLI FIRIN MAKARNA

Yarim paket bukle makarna

Yeteri kadar su

400 gram kusbagi tavuk eti (kalga kismindan)
Yarim su bardagi dilimlenmis siyah zeytin
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

10 adet kiraz domates

3 corba kasigi domates piresi

3 corba kagigI konserve misir

2 corba kagsigi kapari

3-4 dal dereotu

Tuz

Karabiber

150 gram dil peyniri

Tereyagini bir tavaya alip, tavugu soteleyin. Uzerine 4&apos;e bélinmus kiraz domates, domates piresi, zeytin,
tuz ve karabiber ekleyip soteleyin. Ocaktan alip, misir, kapari ve dereotu ilave edin. Makarnayi tuz eklediginiz
bol suda Gizerinde yazan slre kadar haslayip stiziin. Tavuklu harci Gzerine ekleyin. Dil peynirini kliglk kipler
halinde kesin ve makarnaya katin. Bir firin kabina aktarin. Onceden isitiimis 170 derece firinda 15-20 dakika
pisirin.
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