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TAVUKLU ZARF BOREGI

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

3 adet yufka

3 yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1/2 paket kabartma tozu

1 tam tavuk gégsu

1 kahve fincani kiyilmis ceviz
Corekotu

Tuz

Yumurta, tuz, sivi yag ve kabartma tozu iyice cirpilir. Yufkalarin aralarina strGlip, gézleme gibi kapatilir. Diger
tarafta tavuk haglanir ve didiklenir. Ceviz ve kara biber, tuzla karigtiriip gézleme gibi katlanan yufkalarin Gstline
yayilir. Karsilikl kenarlar kapatilip, zarf seklinde katlanir ve kesilir. Ustline yumurta sarisi ve ¢orekotu serpilerek
180 derece firinda 25 dakika pigirilir.
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