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TAVUKLU YUFKALI PILAV

1 adet yufka

1 adet sogan

1 adet tavuk gégsi

3 su bardagi piring

2 corba kasi@i dolmalik fistik
2 ¢orba kasigi kuslzima
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag

Tuz

4 su bardag tavuk suyu

Tavuk gégsunu haslayip didin. Pirinci yikayip dogranmis sogan, fistik ve kus tzimuyle sivi yagda kavurun.
Sicak tavuk suyunu, didilmig tavuk etlerini ve tuzu ekleyip pilavi pisirin. Yufkayi yaglanmig kek kalibina yayin.
Icine pilavi koyup kenarlardan tasan yufkayi pilavin Gzerine kapatin. Uzerine biraz yag gezdirip 170 derecedeki
firnda pisirin.
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