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TAVUKLU YUFKALI PILAV

400 gram tavuk gogus eti
1 adet sogan

1 cay bardagi bezelye

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su b ardagi piring

1 adet havug

1 adet sogan

2 adet yufka

1 corba kasigi yogdurt

1 adet yumurta sarisi

Tavuk etinin Gzerine 2 bardak su ekleyip 25 dakika pisirin. Suyunu stiziin, tavuk etlerini didikleyip hazirlayin.
Ayri bir tencerede tereyagini eritin Uzerine rendelenmis sogani ve pirinci koyup kavurun. Kip seklinde
dogranmis havucu ve bezelyeleri de ekleyip Uzerine tavuk suyunu koyun. Kapagi kapali olarak 10 dakika pisirin.
Uzerine kapatin. Yumurta sarisi ve yodurdu c¢irpip Uzerine siriin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye
birakin. Dilimleyip sicak sicak servis yapin.
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