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TAVUKLU YUFKALI PILAV

2 su bardagi piring

3 su bardag tavuk suyu
400 gram tavuk eti

Kusg Gz0ma, badem, targin
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet yufka

4 corba kagig! sivi yag

Tavuk etini bir tencereye 3 su bardagi suyla birlikte koyup kaynatin. Suyunu pilav yapmak icin ayirip etlerini de
pilavin ici igin didikleyin. Pilav i¢in tereyagini eritip piringleri kavurun. Igine tavuk etlerini ve diger malzemeleri
ilave edip suyunu verin. Kapagi kapali olarak 15 dakika pisirin. Bu arada kek kalibi gibi derin bir firin kabini
yaglayip i¢ine yufkalari serin. Pigen tavuklu pilavi igine yerlestirip Uzerini de kenardan sarkan yufkalarla kapatin.
200 derecede 40 dakika kadar pisirip sicak olarak ikram edin.
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