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TAVUKLU YUFKA SARMA

Malzemeler:

4 adet yufka

Yarim paket margarin

1 adet tavuk gégsi

2 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi dévilmis ceviz
1 adet yumurta

Tuz, karabiber ve pulbiber

Yapiligt:

Finn tepsisini margarinle yagdlayin. Kalan margarini kliclk bir tencerede eritin. Tavuk gégsinu haglayip, incecik
didin. Tuz, karabiber ve pulbiberle karistirin. 1 ¢ay bardagi dovilmus cevizi ilave edin. 1 adet yufkay: tepsiye
yayin. Kenarlarini ige dogru katlayin. Uzerine erittiginiz margarinden gezdirin. Ikinci yufkayi lizerine serip, ayni
islemi uygulayin. Uzerine tavuklu harci yayin. Uglincl ve dordiinct yufkalari da yaglayip, tzerine yerlegtirin.
Onceden isitilmig 200 dereceli firinda tzeri pembelesene dek pisirin. Daha sonra tepsiyi firndan alin. Uzerine 2
su bardagdi tavuk suyu gezdirin. Béregi rulo seklinde sarin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sirlin ve yine 200 dereceli
firnda kizarincaya kadar pisirin. Dilimleyip, ilik olarak servis yapin.
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