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TAVUKLU YUFKA BOREGI

4 kisilik Gerekli malzeme:

3 yutka

1 tavuk gégus eti (kemiksiz)

1 su bardag@i ¢ekilmis ceviz ici
1 cay kasigi tarcin

1 yumurta sarisi

1 corba kasigi siviyag

Tuz

Tavuk etini kaynar suda haglayip tuzunu ekleyin. Eti kevgirle bir tabagda alip suyunu bagka bir kaba stizln.
Tavuk etini tel tel ayirin.

Yufkalar 6nceden isitilmis 180 dereceye ayarli firina tek tek kitirlagtinp ¢ikarin. Ardindan sicak tavuk suyuna
batirip dikkatlice ¢ikartin ve yufkalari temiz bir tilbentin Gzerine yayin.

Tavuk etlerini, tarcin ve tuz ekleyip bir kapta karstirin. 3 yufkayi Ust Uste yerlestirip tavuklu karnigimi Gzerine
yayin. Rulo yapip aliminyum folyo ile paket seklinde sarin. Buzdolabinda bir gece bekletin. 4. Ruloyu dolaptan
alip folyoyu ¢ikarin ve 3 cm kalinliginda dilimleyin. Dilimleri, yaglanmig firin tepsisine dizin. Yumurta sarisi ve
siviyadi bir kapta karistirip firga ile béreklerin tzerine sirin. Onceden isitilmis 170 dereceye ayarli firnda
Uzerleri pembelesene kadar pigirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Tavuklu Pide icin tiklayin
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