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TAVUKLU YOGURT CORBASI

Malzemeler

Tavuk Suyu Igin:

1 adet bitin kemikli tavuk gégsi

2 adet havucg

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi tane karabiber

1 adet kuru sogan

8 su bardagi su (2 It)

Corbaigin:

2 yemek kasigi un (30 gr)

4 adet yumurta

4 corba kasigi (75 gr) yogurt (kaymag! ile birlikte)
4 su bardag tavuk suyu

2 su bardagi soguk su

Tuz

1/2 limonun suyu

1 corba kasigi tereyad veya margarin (15 gr)
Toz kirmizibiber

Yapiligi

Tavuk suyunu hazirlamak icin; bir battn tavuk gédsina, bitin tavuk suyu malzemeleriyle birlikte, 45 dk kadar
kaynatin. Tavuk gdédsinu bir kenara ayirin ve tavuk suyunu, tencereden stizerek bir kaba aktarin. Kenara
ayirmig oldugunuz tavuk gégsini, kemiginden ayirip, parga parca didikleyin.

BuyUk bir kapta; un, yumurta, yogdurt ve 2 bardak suyu mikserle iyice cirpin.

Hazirlamis oldugunuz karigimi srekli karigtirarak, kisik ateste yogun bir kivama gelinceye kadar pisirin, iyice
yogunlasmis olan ¢orbanizi, hazirlamis oldugunuz et suyundan 4 su bardadi kullanarak sulandirin. Didiklemis
oldugunuz tavuk etlerini, 1/2 limonun suyunu ve tuz ilave ederek; gorbanizi, 10 dk daha, kisik ateste, pisirin.
Kuguk bir tavada yadi kizdirin ve toz kirmizibiber ekleyin.

Kizdirdiginiz yagi, atesten aldiginiz gorbanin Gizerine gezdirin ve hemen servis yapin.

ML® Yogdurt Corbasi icin tiklayin
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