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TAVUKLU YESIL MERCIMEK SALATASI

1 tavuk gégsu

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
2 demet maydanoz

2 demet dereotu

3 adet taze sogan

4 adet salatalik tursusu

1 cay bardadi haglanmig misir
1 salatalik

1 kahve fincani KOSKA Tahin
Tuz

Kirmizi biber

3 kasik cicek yagdi

Birkag tane zeytin

Tavuk gégsi bol suda haglanir. Sogutulur. Parga parca dogranir. igine yesil mercimek, ince kiyilmis maydanoz,
dereotu, taze sogan, kiip dogranmig salatalik turgusu, misir ve tuz konur harmanlanir. Limon suyu tahin ile
cirpilir. llave edilir ve kanistirilir. Gigek yagi kirmizi biberle ateste haglanir. Salatanin Gzerine gezdirilir. Zeytinlerle
suslenip servis yaplilir.
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