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TAVUKLU YAZ TURLUSU

1 kg Keskinoglu bitiin pilig
2 adet sogan

2 ¢orba kasigi margarin

1 su bardag siyah zeytin
4-5 adet domates

2 adet dolmalik biber

1 adet carliston biber

1 adet sivri biber

2 dis sarimsak

3 corba kasigi Ravika Zeytinyagi
Tuz, karabiber, kekik

Tavugu temizleyip derisini ¢ikarin. Kliglk parcalara ayirin. Dolmalik biberleri temizleyip seritler halinde dograyin.
Domatesleri rendeleyin. Zeytinlerin ¢cekirdeklerini ¢ikarin. Sarimsaklari ezin. Sogani soyup yarim halkalar halinde
dograyin.2 ¢orba kasigi Margarini tavada erittikten sonra icine 3 ¢orba kasigi zeytin yagini da ekleyip soganlari
pembelestirinceye kadar kavurun. Tavuk parcalarini soganlarin i¢ine ilave edip kavurun. Daha sonra dogramis
oldugumuz Carliston ve sivri biberleri bu karigima ekleyip karistirin. Biraz kavurduktan sonra tuz, karabiber ve
kekigi icine koyup karistirarak 15 dakika kisik ateste pisirin. Rendelenmis domates, zeytin ve sarimsagi ekleyip
karnstinn. Kapagini kapatip kisik ateste pigirin. Sicak olarak servis edin.
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