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TAVUKLU YAYLA ÇORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Yayla Çorbası
100 gr tavuk göğsü
1 yemek kaşığı Teremyağ
1 Adet Kırmızı sivri biber
4 Adet taze soğan

Bir tencerede Teremyağ'ı eritin, küçük doğradığınız tavukları ilave edip hafifçe soteleyin. Üzerine ince kıyılmış
taze soğan ve küçük doğranmış biberleri ilave edin. Hafifçe soteleyin. 4 su bardağı suyu ilave edin. Kaynamaya
bırakın. Kaynadıktan sonra ayrı bir kapta 1 su bardağı su ile karıştırdığınız Yayla çorbasını kaynayan suya ilave
edin. Kaynadıktan sonra 10 dakika kısık ateşte pişirin.
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