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TAVUKLU YAYLA CORBASI

1 paket Tukas Yayla Gorbasi
5 su bardagi su

1 adet tavuk gégsi

2 corba kasigi Tukas Tereyadi

Tavuk gégsunu kicUk kupler halinde dograyin.

Tereyagini yayvan bir tavada kizdirip, dogranmis tavuk géguslerini ilave edin.

Tavuklar renk degistirene kadar kizartin. Kizaran tavuklar stizge¢ kasikla fazla yaglarindan siizerek tavadan
alin.

Derin bir tencereye 5 su bardagi suyu ve yayla ¢orbasini alip, devamli karigtirarak pisirin.

Gorba kaynamaya basladiktan sonra igine kizarmig tavuklari ilave edip, 10 dakika kisik ateste pigirin.

Servis tabadina aldiktan sonra Uzerini karabiber, pulbiber ve kavrulmus fistik ile siisleyip sicak olarak servis

yapin.

© lezzetler.com tarif no:47207 » adi: Tavuklu Yayla Corbasi « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:12.05.2025 - 18:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-yayla-corbasi-vt36017
http://www.tcpdf.org

