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TAVUKLU YAYLA CORBASI

1 adet tavuk g6gus eti
1 cay bardagi piring

1 su bardag yogdurt

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

6 su bardag tavuk suyu
1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

6 corba kasiJi siviyag
1 tath kasidi pul biber
2 tath kasigi kuru nane

Tencereye piring ve 2 su bardagi su konur. Kisik ateste piringler sisene kadar haslanir. (iginde su kalabilir.)
Soguduktan sonra Uizerine yogurt, un, tuz ve yumurta eklenir. Cirpiciyla iyice karigtirilir. Sonra orta atese
yerlestirilir. Tavuk suyu ve didiklenmis tavuk eti katilir. Bir tagim karistirarak pisirilir. Servis kasesine alinir. Bu
arada yag, nane ve biber yakilir. Corbanin Uizerine gezdirilir.
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