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TAVUKLU YAYLA CORBASI

Gerekli malzeme:

1 paket Knorr Yayla Corbasi

5 su bardagi su

1 adet tavuk g6gus

1 yemek kasigi margarin

2 adet taze sogan

1 tath kasidi pulbiber Uzeri igin:

3 yemek kasigi kiyilmis maydanoz

Tavuk etini dograyin. Taze soganlari temizleyip kiyin. Margarini tencerede kizdirip taze sodan ve tavuk etini
kavurun. Su, Knorr Yayla Corbasi ve pulbiberi ekleyip iyice karistirin. Corba kaynadiktan sonra orta ateste 10
dakika pisirin. Gorbayi kaselere paylastirip kiyilmis maydanozla susleyin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Yayla Corbasi (gorsel)
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