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TAVUKLU YARMA CORBASI

1 su bardagi yarma

Yarim su barda@ nohut

Yarim su bardag@i yesil mercimek
2 adet tavuk budu

Terbiyesi igin:

1 kase yogurt

1 yumurta sarisi

2 silme yemek kasigi un

Yarma ve nohut bir gece dnceden islatilir. Ertesi giin haglanir.

Yesil mercimek ayri bir tencerede haglanarak siyah suyu stizllerek yarma ve nohutun tzerine ilave edilir.
Tavuk haglanir, etleri didiklenerek kemiklerinden ayiklanir.

Haslanan tavugun suyu, yarma, nohut ve mercimegin oldugu tencereye eklenerek kaynamaya alinir.
Didiklenmis tavuk etleri de ilave edilir. .

Ayri bir kapta terbiyesi hazirlanir, bunun igin, yogurt, yumurta sarisi ve un iyice ¢irpilir. Uzerine kaynayan ¢orba
suyundan birkag kasik alinarak iliklastirilir. Terbiye corbaya eklenerek birkag tagim daha kaynatilarak servise
sunulur.

Not: Arzuye gdre yagda nane ve pul biber kizdirilarak servis esnasinda ¢orbanin tzerine eklenebilir.
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