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TAVUKLU VE SOSISLI PATATES SALATASI

Kullanilan Malzemeler:

750 gr. patates

Yarim demet ince Kiyilmig taze sogan
Yarim demet ince Kiyilmis maydanoz
1 adet kuru sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1 adet Keskinoglu tavuk gogsu

5 adet Keskinoglu sosis

Tuz, karabiber, kuru maydanoz

Sos icin:

3 ¢orba kasigi maydanoz

1 ¢orba kasigi Dijon hardali

Yarim su bardagi zeytinyagi

Hazirlama Sekli:

Patatesleri ve tavuk gdégsunu ayr bir tencerede haslayin. Patateslerin kabudunu soyduktan sonra tavuk gégsu
ile birlikte orta blyuklikte kipler seklinde dograyin. Sosisleri 1-2 dakika haglayin ve onlari da halka seklinde
dilimleyin. Teflon bir tavaya 2 gorba kasigi siviyag koyup kizdirin. Kizan yagin igine yemeklik kesilmis soganlar
atip pembelesinceye kadar soteleyin. Igine sosisleri de ekleyip 1-2 dakika daha kizartin. Tim malzemeyi genis
bir salata kasesinde harmanlayin.

Sos icin 3 corba kasigi mayonezi, 1 ¢orba kasidi Dijon hardalini ve yarnm su bardagi zeytinyadini bir kapta
karnstinn. Hazirladiginiz sosu salata malzemelerinin tzerine ekleyin. Tuz ve karabiberini de ilave ettikten sonra
iyice karistirin. En son olarak tzerine kurutulmus maydanoz yapraklarini serpip servis yapin.

ML® Sosisli Patates icin tiklayin
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