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TAVUKLU VE PAZILI KREP (MORNEY SOSLU)

0.5 cay kasigi tuz

2 yemek kasigi sana

5 yemek kasigi krema

Aldig1 kadar beyaz biber

0.5 yemek kasigi taze ot

0.5 demet pazi

60 gr parmesan peynir

Aldig1 kadar besamel Sos

15 adet tuzlu krep

400 gr kemiksiz tavuk gogus eti

Firininizi 200 °C'ye getirip, 1sitin. Once krepleri hazirlayin. Bunlari hazirlarken, krepin siitiinii koymadan dnce un
ve yumurta karigimina 1/2 gorba kasigi ince kiyilmig maydanoz, dereotu, tarhun, vb. dilediginiz taze otlardan
koyun. Suttin koyup, krepleri hazirlayin. lkinci olarak Morney sosu hazirlayin. Bunun igin besamel sosu bir
tencerede telle sik sik karigtirarak isitin. Tencereyi atesten alin. Igine parmesan veya kasar peyniri rendesinin
yarisini ilave edin. Birkez karigtirip bir kenarda birakin. Sana'yi bir tavada eritin. Tavuk gégsu pargalar (kG¢Uk
kdpler halinde dogranmis), pazi (yikanip, ayiklandiktan sonra ince kiyllmis), tuz ve biberini ilave edip birkag
dakika sote edin. Fazla yagini sGzdurip atin. Kremayi katip, 3-4 dakika daha pisirin. Tavayi atesten indirin.
Krepleri masaya yayin ve karigimi egit olarak krepler arasinda paylagtirin. Diger taraftan toprak bir kabin
tabanina biraz Morney sos dokiin ve krepleri katlanmig uglari alta gelecek sekilde yerlestirin. Uzerine kalan
Morney sosu dokip kalan Parmesan ya da kasar peyniri rendesini Gzerine serpin ve ¢ok sicak bir firinda altin
sarisi bir renk alip, yer yer kahverengilesinceye kadar gratine edin .Tavuklu ve pazili krepi dnceden isitiimig
tabaklara aktarip sicak olarak servis yapin.
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