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TAVUKLU VE PATATESLI BOREK

Gerekli malzeme:

4 hazir yutka

3 orta boy patates

500 gr haslanmis tavuk eti
Yarim demet maydanoz
3-4 taze sogan

Yarim su bardagi siviyag
Yarim su bardag: st

Tuz

1 Yumurta sarisi

Patatesleri kabugu ile haglayin. Tavuk etlerini tel tel ayinn. Patatesleri soyup ezin. Maydanoz ve taze soganlari
kiyin. St ve siviyagi bir kapta kanistirin. Yufkalar tek tek agip tGzerine yagl sit serpin. Yufkalari G¢gen elde
edecek sekilde dorde kesip her birinin (zerine bir miktar patates ve tavuk etini paylagtirin. Maydanoz ve taze
sogan serpistirip rulo yaparak sarin. Her bir ruloyu gul seklinde kivirip yaglanmis firin tepsisine dizin. Uzerlerine
yumurta sarisi strtip énceden isithmig 180 derece firinda 35 dakika pisirin. Dilerseniz béreklerin Gzerine ¢érek
otu veya susam da serpebilirsiniz.
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