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TAVUKLU VE PASTIRMALI SANDVIC

https://www.elele.com.tr

6 dilim ekmek

Labne peynirli sos igin:

2 yemek kasigi labne peyniri
3 kornison tursu

Avokadolu sos icin:

1 avokado

1 tath kasidi hardal

Arasi igin:

1 kirmizi sogan

6 dilim pastirma

7-8 parca kurutulmus domates
Tuz

Karabiber

2 parca tavuk gégus eti
Bebek roka

Labne peynirli sos icin, labne peynirini bir kaseye alin. Kiicik kiip dogradiginiz kornison tursulari ilave edip
karigtirin. Ekmek dilimlerini kizartin. Birer parcasinin (izerine labne peynirli sostan siriin. Uzerine pastirma
dilimleri, piyazlik dogradiginiz kirmizi sogan ve kurutulmus domatesi yerlestirin. Uzerine bir parga daha
klzartt|g|n|z ekmek dilimi yerlestirin. Avokado sos igin, ¢cekirdegini ¢ikarttiginiz avokadoyu bir kaseye alin. Bir
catal yardimiyla ezip plre haline getirin. Hardal, zeytinyagd, limon suyu, tuz ve karabiberi ilave edip karigtirin.
Sosu ikinci ekmek diliminin Gzerine strin. Uzerine yapismaz yiizeyli tavada kizarttiginiz tavuk gégus etini
yerlestirin. Bebek rokayi ekleyip son ekmek dilimi ile Gzerini kapatin. llik ya da soguk servis yapin.
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