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TAVUKLU VE MANTARLI BAZLAMA

https://www.elele.com.tr

Bazlama igin:

2 su bardagi un

2 cay kasig kabartma tozu

1/2 su bardag sicak su

1/2 su bardagdi soguk su

Sosu igin:

4 adet tavuk gogsu, kizartilmig ve dilimlenmig
1/2 su bardag erik suyu

1/4 su bardag maydanoz, dogranmig
Tuz, karabiber

1/2 su bardagi krem peynir

250 gr mantar, kizartiimig

Taze reyhan

Bazlama i¢in, un, kabartma tozu, sicak ve soguk suyu hamur kivamina gelene kadar mikserden gegirin. Plastik
bir kapakla kapatip 30 dakika dinlenmeye birakin. Dékim tavayi kizdirin. Hamuru ortadan kesin ve her iki
parcayl ¢cok ince olacak sekilde agin. Citir ¢itir olana kadar her iki tarafini kizartin. Sosu igin, tavuk gogs, erik
suyu, maydanoz ve baharatlari harmanlayin. Citir gitir olan bazlamalara krem peynir siirlin ve Gzerine tavukliu
karigsimi gezdirin. Mantarlari ve reyhani da ekleyerek servis edin.

U ——————

Sbhialabll i |I|Jlruf[lll1'

© lezzetler.com tarif no:151467 « adi:Tavuklu ve Mantarli Bazlama « génderen:Saadet « indirme tarihi:01.04.2025 - 09:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-ve-mantarli-bazlama-vt109551
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tavuklu-ve-mantarli-bazlama-151467.jpg
http://www.tcpdf.org

