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TAVUKLU VE KORILI PILAV

75 gr margarin

200 gr sogan

2 dig sarimsak

200 gr havug

700 gr piring

20 gr kori tozu

5 su bardag tavuk suyu
1 adet limon

1 tath kasidi tuz

500 gr tavuk gégsu

Soganlar ve sarimsagi, dilimlenmis havuglarla birlikte margarinde kisa bir siire kizartin. Pirinci ilave edin ve
birkac dakika daha kizartin. Karigimin tizerine kdri tozu serpin ve sicak tavuk suyunu ilave edin. Piring siviyi
emene kadar pigirin. Yarim misket limonunun suyunu sikin. Pirince limon suyu, tuz ilave edin .Tavuk gégsune
tuz serpin ve eritilmis margarinde hizla kavurun. Sonra disik isida pisirin. Dilimleyin ve kérili pilav Gzerine
yerlestirin.
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