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TAVUKLU VE BROKOLILI PASTAVILLA RIGATONI

Malzemeler (4 kisilik)

1 paket Pastavilla Rigatoni
200 g tavuk gégsu

1/2 demet maydanoz

4 yemek kasigi zeytinyagi
3 dis ddévilmuis sarimak

1 biyUk dilimlenmis brokoli
2 blydk kirmizi dolmalik biber
50 g dolmalik fistik
tereyagi

200 ml krema

tuz

karabiber

Hazirlanisi:

Sarimsag, sodani ve dolmalik biberi zeytinyaginda 10 dakika ¢eviriniz ve tavadan aliniz. Ayni tavada dolmalik
fistiklari hafif kizarincaya kadar ceviriniz ve sogan, biber karisimina ilave ediniz. Brokoliyi suda haglayiniz. Tavuk
g6gsunu ince seritler halinde dograyiniz ve fistiklari kizartiginiz tavada yaklasik 4 dakika yUksek ateste kizartiniz
ve kenara aliniz. Kremayi tavaya koyunuz, koyulasincaya kadar yaklasik 4 dakika kaynatiniz. Bu arada
Pastavilla Rigatoni’yi paket Gzerindeki pisirme énerisine uygun olarak al-dente kivaminda haglayiniz, siiztiniiz
ve hazirladiginiz diger malzemler ve maydanozu ile karigtirarak 3 dakika sote ediniz. Tuz ve karabiber ile
tatlandiriniz ve sicak olarak servis yapiniz.
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