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TAVUKLU VE BEZELYELI PILAV

2 adet tavuk gogsi

1 adet kuru sogan

1 cay bardag piring

1 su bardagi bezelye
1 corba kasigi salca

1 tath kasidi tuz

4 corba kagig! sivi yag

Tavug@u kiguk parcalara ayirin.

Sogani yagda kavurun, tzerine salgay katin.

2 dakika sonra kugbagi dogranmis tavuklari ve bezelyeyi ekleyin.
5 dakika kadar gevirdikten sonra tuzu koyarak kapagini kapatin.
Tavuk hafif yumusayinca pirinci ilave edin.

Uzerini gececek kadar su koyun.

15 dakika daha pigirin.

Pilaviniz hazir.
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