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TAVUKLU UZUMLU SANDVIG

1 adet tavuk baget kalca

3 adet kereviz sapi

3 adet yesil sogan

2 bardak yesil Gzim

Yarim su bardag mayonez
Yarim su barda@ yogurt veya krema
Bir tutam dereotu

1 corba kagigi limon suyu

2 yemek kasigi tereyagi

1 corba kasigi kahverengi seker
1 tutam Taze ¢ekilmis karabiber
12 adet dilim ekmek

1 tutam tuz

Kereviz sapi ve yesil sogani dilimleyin. BliyUk bir tencerede tavudu bir kasik sana yagdini sebzelerle birlikte bir
tasim kaynatin. Kaynayinca istyi azaltin ve tavugu yaklasik 45 dakika kadar pigirin. Daha sonra tavugumuzun
kemigini ¢atal ve bicak yardimi ile ¢ikarip ki¢Uk parcalara ayiralim. Dogranmig kereviz, yesil sogan ve yariya
kesilmig tizum tanelerini tavuk etiyle birlikte bir kaseye koyun. Bagka bir kapta, mayonez bir kagik eritilmig
tereyag@i yogurt (veya eksi krema), limon suyu, kahverengi seker, tuz ve biberi karigtirin. Isterseniz dereotu da
ekleyin. Kirmizi biber bir tutam (istege bagl, kekik, kignig, vb zevkinize gbre ekleyebilirsiniz). Mayonezli sos ile
tavuklu sebzeleri iyice karigtirin. Isterseniz, birkag dilim pastirma ekleyebilirsiniz. Birka¢ saat veya bir gece
buzdolabinda bekletebilirsiniz. Servis zamani ekmek dilimleri Gizerine tavuk salatasini koyun ve kalan dilimler ile
kapatin.

Fotograf "efem" tarafindan génderildi. 23.04.2015
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