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TAVUKLU UZAKDOGU CORBASI

2 tath kasigi limon suyu

1/2 fincan hindistancevizi sutu

4 fincan su

4 tane taze aci sivri biber

4 yemek kasig tavuk suyu

1 yemek kasigi kavrulmus biber ezmesi
4 adet limon yapragi

2 lemongrass

120 gr. mantar

1 adet tiftiimis tavuk gégsu

Mantarlari ikiye boliyoruz. Bir kapta suyu kaynatip igerisine lemongrass ve limon yapraklarini katip tavuk ve
mantarlar da ilave ettikten sonra 3-5 dakika pigiriyoruz. Igine biraz Hindistan cevizi sitl ilave ediyoruz. En son
¢ili ezmesi, tavuk suyu, limon suyu ve cili biberlerini ilave ederek tatlandiryoruz.
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