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TAVUKLU UN GORBASI

3 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 su bardag st

1 adet yumurtanin sarisi
Tuz

Tavuk suyu igin:

1 adet tavuk gégsi

1 adet sogan

2 dis sarimsak

Yarim havug

Tavuk suyunu hazirlamak igin tim malzemeyi bol suda haslayin, suyunu siziin. Tavuk suyundan 4 bardak alip,
kaynatin. Uzerine tereyadi ekleyip, altini kisin. Tuzunu ayarlayin. Bir kasede un, sit ve yumurta sarisini ¢irpin,
sicak tavuk suyuyla ilhitin. Unlu harci tavuk suyuna yavasca ve karistirarak ekleyip, 3-4 dakika kaynatin.
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