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TAVUKLU UN GORBASI

1 adet tavuk gégsi

2 yemek kasigi tavuk suyu
2 yemek kasigi un

1 yemek kagigi salca
Siviyag

Tuz

Pul biber

Nane

Tavuk etini tencereye alip haglayin.

Pistikten sonra bir tabaga alarak sogutun ve suyunu ayirin.

Haslanan tavugu didikleyin.

Bir tavada unu kavurun.

Tencereyi ocaga alin. Yag ve salcayi ekleyip kavurun.

Ardindan tavuk suyunu ve etini ekleyin.

Unu da suyla karigtirip tencereye ekleyin.

Uzerine su, pul biber ve naneyi de ilave edip 10-15 dakika kadar kisik ateste pisirin.
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