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TAVUKLU UCGEN BOREK

MALZEMELER

4 kisilik

2 su bardagi piring

1/2 kg tavuk

1 adet orta boy sogan

1 bardak ince dogranmis mantar
1 bardak taze kasar peyniri

300 gr ince dogranmig 1spanak
1/4 bardak dévilmus fistik

1/4 bardak ince dilimlenmis siyah zeytin
2 bas dovilmis sarimsak

1 klicUk tath yesil biber

8 adet milféy hamuru

HAZIRLANISI

Biylk bir tavaya yagd koyup kizidirin. igine tavugu, sogani ve mantari atip 3-4 dakika kavurun. Atesin altini kisin,
Ispanagi, peyniri, fisitig, zeytini, biberi ve sarimsagdi ekleyip 4 dakika daha karistirarak pigirin. Milféy hamurunu
acin ve hazirladiginiz hargtan koyup tg¢gen seklinde kapatin. Firini 200 derecede isitin ve bdreklerin tGzerini
yaglayin. 20 dakika kadar firinlayin ve servis yapin.
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