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TAVUKLU TURTA

1 adet tavuk gégsi

1 adet havug

1 cay bardagi konserve bezelye
1 cay bardagi konserve misir
1 adet kirmizi biber

1 adet ufak sogan

Yarim paket tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kimyon

2 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Tencereye margarinin yarisi konur. Eriyince ince Kiyilmig sogan ve minik dogranmis havug atilir. 10 dakika sonra
ufak dogranmis tavuk eti atilir. Beyazlasmaya baslayinca ince kiyilmig kirmizi biber, bezelye, misir, kimyon ve
tuz katilir. Atesten alinir ve sogumaya birakilir. Baska bir kapta yumurta, yogurt ve kalan yumusgak tereyagi
mikserle ¢irpilir, un ve kabartma tozu eklenir. Uzerine sogumus tavuklu karisim ilave edilir. Yaglanmig ki¢ik bir
firn kabina dokilir. 180 derece firinda 40 dakika kadar pisirilir.

ML® Tavuklu Turta icin tiklayin
ML® Tavuklu Turta (gorsel)
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