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TAVUKLU TURLU

4 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Tutam kori

2 Adet Tavuk GAgus Bonfile
2 Adet sivri biber

1 Adet havug

8 Adet mantar

1 Adet kabak

1 Adet sogan

1 Yemek Kasigi bal

Sogani soyup yikayin ve ince ince kiyin. Biberleri temizleyip iri iri dograyin. Mantarlari, havucu ve kabagi kiigik
parcalara bélin. Tavuk etlerini kusbasi seklinde dograyin. Margarini tencerede eritip sodani, sivri biberleri,
mantarlari, kabak ve havucu diri kalacak sekilde pigirin. Kéri ilave edip yiksek ateste 3-4 dakika sirekli
karistirarak sote edin. Tavuk eti, tuz, karabiber ve bal ekleyip 10 dakika daha karistirarak pisirin.
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