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TAVUKLU TURKMEN KEBABI

4 adet tavuk snitzel (g6gus)
1 bardak erigte

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet sogan

4 adet yesil sogan

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

1 cay kasigi hardal

2 yemek kasi§i soya sosu

2 bardak su

Erigteyi 1 kasik tereyagiyla birlikte pembelestirin. Tavuk gnitzelleri veya tavuk géguslerini julyen dilimleyin.
Soganlar halka seklinde, yesil soganlari uzun uzun dogdrayin. Biberleri ise ince ince kiyin.

Tavuklari, kalan 1 kagik yagla birlikte iyice kizartin. Dogradiginiz sebzeleri igcine atip, kavurarak pisirin. Daha
Once kavurdugunuz erigteleri ekleyin.

Soya sosu ile hardall 2 bardak suda ¢irpin. Tavuklarin tizerine dékiin. Suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Not: Tavuk eti cabuk bozulan gidalardandir. Mikro organizmalara kargi daha dayaniksiz olan tavuk etinin
mermer veya plastik Uzerinde kesilmesi gerekir.
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